
Antipasti

Tartare di Fassona con crema di parmigiano e 

tuorlo d’uovo fritto ( 1,3,7 )

€ 18,00

Prosciutto crudo di San Daniele con  Burrata ( 7 ) 
€ 16,00

Insalatina con valeriana, indivia grigliata, pere, noci
caramellate e formaggio Piave ( 7, 8 )

 € 16,00

Guazzetto di polpo e olive in vasocottura con crostone di 

pane di semola ( 1,9,14 )

€ 16,00 
Lardo marinato alle erbe di montagna ( 1 )  

€ 16,00

:  piatti vegetariani
Coperto € 3,00



Primi Piatti

Gnocchi di ricotta del Cansiglio con radicchio di Treviso al
vino rosso e prosciutto crudo del Friuli (1, 3, 7, 9)

€ 17,00
Tagliolini di pasta fresca con ragù bianco magro e 

tartufo nero (1, 3, 7, 9, 14)

€ 17,00
Casunziei all’ ampezzana

Mezzelune ripiene di rape rosse con parmigiano semi di papavero e burro fuso (1, 3,7)

€ 16,00
Spaghetti monograno “Felicetti Bio” con pomodoro crudo,

rucola e fletti di mandorle  (1, 8,9)

  € 16,00

Piccoli canederli di ortiche con crema al gorgonzola, speck
croccante e fletti di mandorle tostate (1,3,7,8)

   € 16,00 

Paccheri monograno  Felicetti con carciof, code di
gamberoni e

crema di pistacchi   (1,2,9)

   € 18,00 

:  piatti vegetariani
Coperto € 3,00



Secondi piatti

Tagliata di Angus al rosmarino,radicchio di Treviso e 
patate saltate

€ 25,00

Guancia di vitello brasata al vino Foìes con porcini e 
polenta di Storo (1, 7,9)

€ 25,00

 Bocconcini di pollo panati con  
  patate arrostite  (1, 3, 10 )

€ 20,00

Filetto di salmone sfumato al Prosecco e arancia, 
indivia grigliata e quinoa  (4, 9)  

€ 25,00

Medaglioni di cervo al punto rosa, confettura di 
mirtillo rosso e polenta di Storo(1,3)

€ 28,00

:  piatti vegetariani
Coperto € 3,00

*: in caso di necessità si possono usare prodotti surgelati


