Per cominciare

Bruschette con Prosciutto di cervo, crema di zucca in

leggero agroclolce n
£20,00

Tagliere di speck con cetrioli e cren ¢ 7)
£18,00

Insalatina con valeriana, indivia grigliata, mele, noci
caramellate e ?ormaggio Piave (7,8
v £18,00

Code di gamberoni n Panatura aromatica con insalatina di

finocchi e arance (13)

£22.00

Formagg) mist del bellunese con mostarde )
\/4=€ ]ZJOO Porzione Piccola
v/ ‘€ 18)00 Porzione grancle

V. /Diatti vcgctar/énf
Colocrto €3,00



FPasta, gnoc:c:/n'c gratinati

Gnocchi di ricotta con radicchio di Treviso al vino rosso e
Prosciutto crudo 37,9
£18,00
Tagliolini di Pasta fresca con ragl bianco magro e
tartufo nero 1,3,7,9,14)
£19.00

Casunziei all’ ampezzana

Mezzelune riPicnc di rape rosse con Parmigiarlo semi di papavero e burro fuso 1,37

V£18,00
SPaghetti con calamari, seppioline, gamberoni e salsa al

Prezzemolo 0,2,9,14)
€ 19,00
Lasagna casereccia con ragu dicervoe Funghi Porcini (1,5,7,8,9)
€ 18,00
Risotto mantecato alla zucca con foie grase

riduzione al vino Raboso @)

€ 25,00

( ordine minimo 2 porz. Prezzo per Porzione)

Vv Ioiatti vcgetariani
Coperto €3,00



Carne e pesce

Taglia’ca di manzo al rosmarino, radicchio di Treviso e
Patate saltate
€%2,00

Guancia di maiale brasata al vino rosso con Funghi nostrani
e
Polenta di Storo @
£28,00

Tartare di Scottona 150¢, tuorlo d’uovo croccante,
radicchio di Treviso grigliato, fonduta al Parmigiano (1,5,7)
€ 28,00

Filetto di branzino grigliato, salsa olandese all arancio,
indivia e patate 2,910
£30,00

Suprema di ga”cﬂ:o in crosta di nocciole, Polenta
di Storo 379
£28,00

V. Ioiatti vcgctariani
Copcrto €3,00

*. in caso di necessita si possono usare /oroa’otf/ 5urge/a t



